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AVISO DE DISPENSA DE LICITAGAO PARA SERVIGCO DE NUTRIGAO E ALIMENTAGCAO HOSPITALAR
- A Fundacéo Hospitalar Santa Terezinha de Erechim, em conformidade com o art. 75, § 8°, da Lei Federal
n°® 14.133/2021, torna publico que a Administracdo pretende realizar a Contratacdo de empresa
especializada na prestagdo de servigos continuos de nutricdo e alimentagao hospitalar, contemplando
exclusivamente a operacionalizagao de todas as atividades desenvolvidas para a produgao das refei¢des,
todos os dias da semana, inclusive sabado, domingo e feriado. Maiores esclarecimentos:

contratos2@fhste.com.br ou telefone: 54 3520-2160. As propostas deverao ser apresentadas até as 17h do

dia 02 de outubro de 2025, de forma presencial ou através do e-mail contratos2@fhste.com.br. Rafael
Martins Ayub - Diretor Executivo

Erechim, 29 de setembro de 2025.
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ANEXO | - MEMORIAL DESCRITIVO

MEMORIAL DESCRITIVO
PRESTAGCAO DE SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO HOSPITALAR
OBJETO:

Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servigos continuos de nutricdo e
alimentagcdo hospitalar, contemplando exclusivamente a operacionalizagdao de todas as atividades
desenvolvidas para a producdo das refeigcdes, todos os dias da semana, inclusive sabado, domingo e
feriado.

Devera contemplar ainda, o fornecimento de equipamentos, géneros alimenticios e insumos
descartaveis destinados a dispensacgao das refeicoes, e disponibilizar profissional Nutricionista para atuar
com responsavel por garantir a qualidade e seguranga alimentar de todas as refeigcbes servidas, desde a
elaboragao de cardapios até a supervisao do preparo e distribuicdo e demais atribuicbes exclusivamente
relacionadas a questbes técnicas exigidas pela Vigilancia Sanitaria e Protocolos de Boas Praticas adotados
pela FHSTE.

DAS CONDIGOES E OBRIGAGOES DA CONTRATADA:

1. Responsabilizar-se pela prestagdao de servigos de alimentagdo e nutricdo continua visando o
fornecimento de dieta oral normal/livre e especial destinada a pacientes adultos e pediatricos, bem como a
acompanhantes e colaboradores com amparo legal, assegurando refeicdo balanceada e em condi¢des
higiénico-sanitarias adequadas, conforme a demanda de cada dia, atendendo as legislagdes vigentes:
Padréao de identidade e qualidade (PIQ) (Portaria MS 1428/1993), Andlise dos Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC), Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) (Portaria MS ne142811 993), portaria MS
n.326/1997, Resolugdo da Diretoria Colegiada (RDC ne27512002, RDC ne21612004), Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP) (RDC ne275/2002- Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria da ANVISA,
e/ou as que as sucederem;

2. Operacionalizagao para fornecimento e desenvolvimento de todas as etapas que envolvem a
produgéo de refeicbes conforme o padrdo de alimentagdo e rotinas internas estabelecidas, nimero de
refeicdes diarias, tipos de dietas e a disponibilizagdo em horarios definidos, conforme especificagbes
técnicas do servigco e orientacdo da Nutricionista Responsavel Técnica pelo Servigo de Nutricdo e Dietética
da FHSTE;

3. Operacionalizacao de restrito e rigoroso controle de qualidade e respeito as normas e legislacbes
vigentes, cumprindo inclusive, as exigéncias preconizadas pelos 6rgéos certificadores ou acreditadores
(International Organization for Standardization - ISO, Organizagao Nacional de Acreditacdo - ONA, dentre
outros);

4. A prestacao de servigos de nutrigdo e alimentagao hospitalar realizar-se-a mediante a utilizagéo das
dependéncias do CONTRATANTE, onde a alimentagéo sera preparada e porcionada, a saber, Rua ltalia
n® 919, bairro Centro, cidade de Erechim/RS, CEP 99700-048 — Setor de Nutricdo e Dietética;

5. Responsabilizar-se pela aquisicdo de géneros e produtos alimenticios pereciveis e ndo pereciveis,
e insumos descartaveis destinados a dispensagao das refei¢gdes tais como: copos, talheres descartaveis,
guardanapos, bem como executar o controle dos mesmos quanto a qualidade, estado de conservacéo,
acondicionamento, condi¢cdes de higiene, transporte, recebimento, armazenamento, pré preparo e preparo
cocgao e distribuicdo, observadas as exigéncias legais vigentes;

6. Disponibilizar profissional Nutricionista em periodo compativel aos horarios de produgao do SND/FHSTE,
para atuar com responsavel por garantir a qualidade e seguranga alimentar de todas as refei¢cdes servidas,
desde a elaboragdo de cardapios até a supervisdao do preparo e distribuicdo e demais atribuigcbes
exclusivamente relacionadas a questdes técnicas exigidas pela Vigilancia Sanitaria e Protocolos de Boas
Praticas adotados pela FHSTE;

7. Disponibilizar os equipamentos necessarios para a Prestagcdo de Servico que por ventura ndo
houver na unidade, devendo estes atenderem as normas de seguranca e serem equipamentos de alto
desempenho para utilizagdo em servigo Hospitalar de alta demanda, sendo vedada a disponibilizacdo de
equipamentos para uso doméstico, salvo excepcionalidade devidamente justificada pela Contratada e
autorizada pela Contratante;

8. Utilizar as dependéncias do CONTRATANTE, e os equipamentos e utensilios disponibilizados por
esta, nas quantidades e condi¢bes ajustadas. A alimentacéo fornecida devera ser equilibrada e racional, e
estar em condig¢des higiénico-sanitarias adequadas;
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9. Elaborar cardapios completos (dieta normal/livre e especiais), observando os conceitos,
classificacdo das dietas hospitalares, tipos, técnicas, procedimentos e métodos para a producao,
armazenamento e distribuicdo de refeigbes, convencionadas nos protocolos da Contratante e conforme
orientagcdes da Nutricionista Responsavel Técnica do Servigo de Nutricdo da FHSTE, além da localizacao,
frequéncia e horarios;

10. Os Setor de Nutricdo devera estar sob a responsabilidade técnica da profissional Nutricionista
Responsavel Técnica do SND/FHSTE.

11 A empresa CONTRATADA devera apresentar um responsavel técnico (RT) da empresa, para atuacao
no SND/FHSTE devendo ser um profissional nutricionista experiente em servigo de produgéo de nutricao
hospitalar, com fungdes que abrangem o desenvolvimento de todas as atividades técnicas inerentes aos
servicos de producao das refeicoes.

12. A aquisigéo e fornecimento de géneros e produtos alimenticios, descartaveis de uso nas diferentes
refeicdes ( guardanapos, talheres, potes, copos, bandejas plasticas de refeigdo compativeis com os carros
de transporte das unidades), e materiais de insumo em geral (utensilios, lougas, etc.), a serem adquiridos e
disponibilizados pela Contratante deverao ser de boa qualidade;

13. Os géneros e produtos alimenticios, e outros materiais de consumo necessarios a execugao do
servigo, deverao respeitar as instrugdes normativas do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,
bem como as normas legislativas do Ministério da Saude. O CONTRATANTE podera solicitar a
CONTRATADA a substituicdo de géneros caso estes ndo estejam em conformidade com os padrbes
estabelecidos;

14. Apresentar, quando solicitado, em relagdo aos géneros alimenticios (pereciveis e ndo pereciveis):
Forma de aquisi¢ado, selegédo e avaliagao do fornecedor, condi¢des de armazenamento, higiene e limpeza,
avaliagdo técnica com registro de visita in loco dos seus potenciais fornecedores, aprovado por um
responsavel técnico da CONTRATADA,;

15. Apresentar, quando solicitado, relatérios, notas fiscais, lista de fornecedores, contratos com
empresas € servigos prestados para analise técnica e /ou cumprimento de exigéncias legais pelo
CONTRATANTE;

16. Proporcionar e manter condigcbes de que as refeicoes aos pacientes sejam fornecidas em
embalagens apropriadas mantendo as temperaturas conforme legislacdo pertinente, obedecendo a
prescricdo dietoterapica e cardapio aprovado, nas quantidades e horarios determinados pelo
CONTRATANTE;

17. Disponibilizar carros de transporte para refeicdes em quantidade necessaria e especificagbes
adequadas que proporcionem condi¢gdes em que a distribuicdo das refeigdes nos leitos, copas e refeitorio,
atende a temperatura exigida na legislagéo vigente;

18. Fornecer aos seus colaboradores uniformes, EPI e EPC, conforme preconiza a legislagéo vigente,
bem como realizagcdo e acompanhamento de exames e vacinas;
19. Em conjunto com a Responséavel Técnica pelo SND/FHSTE, controlar o nimero e tipo de refeicdes

servidas diariamente, mantendo disponiveis 0s respectivos registros e emitindo relatério diario de refeicbes
solicitadas e ao final de cada més emitir relatério consolidado, o qual se constitui em subsidio para a
Avaliacao e pagamento dos servigos realizados;

20. Caso ndo seja possivel a utilizacdo da area de producdo do CONTRATANTE (catastrofes naturais,
intervencdes construtivas, etc.), a CONTRATADA devera garantir a prestacdo do servico de maneira
ininterrupta em outro local a ser disponibilizado pela CONTRATANTE, mantendo as mesmas condi¢des do
presente Contrato.

21. Disponibilizar, quando solicitado, o envio dos relatérios e documentos relativos a seguranga e saude
do trabalho dos colaboradores internalizados nas dependéncias da CONTRATADA, abrangendo programas
de prevengdo, laudo de insalubridade e periculosidade, exames ocupacionais, e evidéncias dos
treinamentos basicos e especificos de acordo com as normas vigentes, em conformidade com a Lei n°
6.514/1977, a Portaria n°® 3.214/1978, as Normas Regulamentadoras n° 01 e 04, e o artigo 2° da CLT.

22. Comodatar todos os equipamentos necessarios para a prestagdo dos servigcos objeto desse
contrato, e nao disponibilizados pela Contratante, devendo os custos estarem incluidos no prego por
refeicao.

23. Entregar e instalar os equipamentos nos locais indicados pelo Fiscal do Contrato, e constantes no
relatério de entrega em perfeitas condigdes de servir ao uso a que se destinam. O fiscal do contrato, presente
na instalag&o assinara o relatério de entrega como meio de comprovar a disponibilizagdo dos equipamentos
durante a vigéncia do contrato, em regime de comodato.

24. Arcar com os custos e despesas relacionadas a mobilizagdo e desmobilizagdo dos equipamentos
ora comodatados.
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25. A Contratada devera realizar as suas expensas, treinamento aos seus funcionarios para o uso dos
equipamentos comodatados, bem como responsabilizar-se pela manutengao preventiva e corretiva, com
fornecimento de pegas nos equipamentos comodatados, por intermédio de empresa legalmente habilitada
a manutengdo em equipamentos, de modo que estes apresentem as perfeitas condicdes de uso e
funcionamento.

26. Responsabilizar-se pelos servigos técnicos de manutengao e reparo dos equipamentos diretamente,
sem qualquer 6nus para a CONTRATANTE, substituindo também por sua conta todas as pecas ou
equipamentos que se fizerem necessarias, em tempo habil a ndo impactar possiveis interrupgdes ou
suspensao dos servigcos prestados.

27. As refeigdes deverao apresentar:

- Caracteristicas organolépticas adequadas: cor, odor, sabor, aparéncia e consisténcia.

- Os alimentos que compdem as refeicbes devem estar frescos, devem ser preparados no dia € ser de boa
qualidade quanto a aparéncia, textura e sabor.

28. As refeigbes devem estar disponiveis para serem servidas, nos seguintes horarios:
PACIENTES:

REFEIGOES SAIDA E ENTREGA QUANTIDADE/MES
Café da manha 07h45 até 08h00 2.790
Lanche da manha 09h45 até 10h003° 3.050
Almogo 11h00 até 11h10 3.610
Lanche da tarde 13h45 até 14h00? 2.800

14h45 até 15h0030°
15h45 até 16h00?

Jantar 17h45 até 17h30 3.850

Ceia 20h30 até 21h00 3.090

aDieta liquida restrita e liquidos claros, dieta liquida completa e dieta liquida/pastosa.
b Pediatria, oncolégicos, dieta conforme tolerancia, dieta pastosa, dieta para diabetes mellitus e dieta
hipercaldrica/hiperproteica.

¢ Pacientes acima de 70 anos e maternidade.

ACOMPANHANTES:

REFEIGOES SAIDA E ENTREGA QUANTIDADE/MES
Café da manha 07h45 até 08h00 1.310
Almogo 11h00 até 11h10 1.360
Jantar 17h45 até 17h30 1.480

MAES DE UTI NEO:

REFEIGOES SAIDA E ENTREGA QUANTIDADE/MES
Café da manha 07h30 até 08h00 100
Almogo 11h00 até 11h10 170
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Lanche 15h00 até 15h30 155
Jantar | 17h45 até 17h30 190
Jantar Il 21h45 até 22h30
MEDICOS E RESIDENTES:
REFEIGOES RESERVA SERVIGCO QUANTIDADE/MES
Café da manha Entre 05h e 06h Até as 07h 50
Entre 07h e 08h Até as 09h
Almogo Entre 11h e 08h Até as 13h 490
Lanche Entre 14h e 16h Até as 16h30 180
Jantar Entre 20h e 23h Até as 24h 230

FUNCIONARIOS:

ENTREGA (disponibilizar para| QUANTIDADE/MES

almogo no refeitério)

REFEIGOES

Lanche da manha* 09h00 até 10h15 -

Almogo (durante a semana) 11h30 até 13h00 360

Almogo (plantao) 11h30 até 13h30 700

Lanche da tarde* 15h00 até 16h15 -

Jantar 22h30 até 00h30 1.320

* Nao servimos lanches para os funcionarios, apenas disponibilizamos o café, o cha e o suco no refeitério.

29. A Contratada no que couber a sua responsabilidade devera cumprir rigorosamente as leis, instrugdes,
normas e demais legislacbes sanitarias Federais, Estaduais e Municipais e orientacbes dos 6rgéos
fiscalizadores sobre os procedimentos de aquisigcdo, manipulagéo e dispensacédo em relagdo a qualidade
dos alimentos/refeigdes, segundo legislacao vigente.

30. A contratada devera responsabilizar-se por todos os tributos e contribuigées fiscais que incidam ou
venham a incidir, direta ou indiretamente, sobre objeto contratual.

31. A contratada devera responsabilizar-se pela contratagédo e recolhimento nos prazos legais de todos os
encargos sociais, previdenciarios, trabalhistas e outros decorrentes da presente contratagdo e sua
execugdo, em quaisquer esferas: privada, federal, estadual e municipal.

32. Para controle da qualidade da alimentacdo a ser servida a CONTRATADA, através da nutricionista da
produgéo, devera coletar diariamente amostras de peso minimo de 100 gramas de todas as preparag¢des do
cardapio a ser servido bem como das dietas especiais. As amostras deverao ser coletadas e identificadas
conforme legislacdo vigente;

33. Os cardapios deverao ser montados pela CONTRATADA e aprovado pela CONTRATANTE, em
conformidade com as quantidades e dietas do dia.

34. DO ARMAZENAMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS:
a) As matérias-primas, os ingredientes, as embalagens e outros produtos devem ser armazenados em local
limpo, organizado, ventilado, sem receber luz solar direta, livre de entulho ou material toxico, e de acordo
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com as caracteristicas intrinsecas do alimento e as recomendagdes do produtor; Os Locais para
armazenamento serdo disponibilizados pela Contratante.

b) Orientar a ndo manter caixas de madeira ou papeldo na area do estoque ou em qualquer outra area do
servigo de alimentagao hospitalar;

c) Orientar quanto ao armazenamento dos géneros alimenticios pereciveis e ndo pereciveis de acordo com
as Resolugdes da ANVISA e outras pertinentes ou que porventura venham a ser publicadas;

d) Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para o armazenamento dos alimentos, de acordo com
a legislagao vigente;

e) Orientar quanto a necessidade de manter limpas as embalagens dos produtos, mesmo que tenha sido
higienizada por ocasido do recebimento e sempre antes do uso;

f) Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

g) Apo6s abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e acondicionados em
contentores plasticos higienizados, adequados (impermeaveis, lavaveis e atoxicos), cobertos e devidamente
identificados em etiquetas com, no minimo, as seguintes informagdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original, em conformidade
com a RDC n° 216/2004;

h) Os sacos plasticos apropriados ou os papéis impermeaveis utilizados para a protegdo dos alimentos
devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados;

i) Os alimentos que ndo observarem os parametros de armazenamento estabelecidos pela legislagéo
vigente deverao ser descartados sem 6nus ao CONTRATANTE;

Das obrigagoes e responsabilidades da Contratante:

1. Fiscalizar e acompanhar as atividades quanto ao bom desempenho.

2. Registrar as ocorréncias relacionadas com a execugéo do presente Contrato, que com este estejam
em desacordo, para que sejam tomadas providéncias em face de quaisquer irregularidades.

3. Prestar as informagdes e os esclarecimentos necessarios solicitados, referentes a execugéo dos
servicos objeto do Contrato.

4, Notificar a CONTRATADA sobre imperfeigbes, falhas ou irregularidades constatadas na prestagéo

dos servigos, para que sejam adotadas as medidas corretivas necessarias, fixando o prazo para sua
corregao.

5. Adotar providéncias e efetuar recomendacgdes relacionadas as condigbes e ao uso correto dos
equipamentos.
6. Orientar a CONTRATADA a respeito de qualquer alteragdo nas normas internas, técnicas ou

administrativas que possam ter reflexo no relacionamento.

7. A Contratante devera disponibilizar dependéncias fisicas adequadas para a realizagéo dos servigos objeto
do presente memorial.

8. A Contratante, através de seus funcionarios da cozinha (cozinheiras e auxiliares de copa e cozinha),
devera produzir sob supervisdo e orientagées da Nutricionista da Contratada, e distribuir as refeigoes aos
pacientes e funcionarios.

9. Cabera a Contratante, através de sua Responsavel Técnica pelo SND, informar a quantidade necessaria
de cada tipo de refeigao por dia

10. A Contratada disponibilizara sua Nutricionista Responsavel Técnica pelo SND para acompanhar o
desempenho e desenvolvimento das refeigbes

11. Realizar a limpeza e higienizacdo concorrente e terminal dos ambientes relacionados a area de nutricao
(refeitorio, cozinha, vestiario, almoxarifado da nutricdo, doca de recebimento, copas de nutricdo e areas
adjacentes) periodicamente, bem como a manutengdo de paredes, portas, janelas, piso, camara fria,
sistema de exaustao/coifa, bancadas, cubas, ralos, sanitarios, caixa de gordura dentre outros;

12. Realizar a limpeza e higienizagao dos moveis, utensilios e equipamentos periodicamente: prateleiras,
equipamentos de refrigeragao, fogdes, fornos, micro-ondas, purificadores de agua de toda a unidade, canos
de transporte, mesas, cadeiras, armarios, bebedouros e seus componentes (mangueiras, torneiras, etc.) de
toda a unidade, telas entre outros;

13. Gerenciar o descarte dos residuos gerados tais como: organico, materiais descartaveis, embalagens
de produtos quimicos, restos de alimentos, vidros, latas, papeldes, 6leo utilizado e outros, todos em
obediéncia ao Plano de Gerenciamento de Residuos da FHSTE.
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Do or¢gamento:

Item Descrigcao Quant. Valor Unitario (R$)
Estimada por més
01 Café da manha 4.250 R$
02 |Lanche da manha 3.050 R$
03 |Almogo 6.330 R$
04 |Lanche da tarde 3.135 R$
05 |Jantar 7.070 R$
06 |Ceia 3.090 R$
NOME EMPRESA: CNPJ

Prazo para envio de orgamento: 02/10/2025 — 17h

Prazo de vigéncia: maximo de 180 dias.
Prazo de inicio de vigéncia: 10 dias apds a autorizagao de inicio.

Setor de Licitagoes

Fundacio Hospitalar Santa Terezinha de Erechim
CNPJ 89.421.259/0001-10

Rua Italia, 919 — Centro — Erechim/RS — CEP 99700-048.
Telefone/WhatsApp: 54 3520-2160
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